In cerca
di personale

Non ci sono addettn a fronte della crescende offerta di lavoro
Confesercenti studia corsi ad hoc per formare professionisti

Mancano panificatori

di Alessandro Bindi
AREZZ0

M E caccia ai panificato-
i, pasticceri e pizzaioli.
Tra le attivita del territorio
c'¢ carenza di personale.
Gli imprenditori faticano
atrovare personale qualifi-
cato nella preparazione
del pane, della pizza e del-
le prelibatezze per la cola-
zione e i dolci. Un proble-
ma esistente da tempo
che si & acuito con la pan-
demia e per risolvere il
quale Confesercenti ha
pensato di organizzare
corsi di formazione al ter-
mine dei quali sara piui fa-
cile far incontrare la do-
manda e l'offerta di lavo-
ro.

“Alla crescente richiesta
di personale da occupare”
spiega Chiara Crociani di-
rettore dell'Agenzia For-
mativa Cescot di Confeser-
centi “corrisponde la man-
canza di addetti in grado
di svolgere professional-
mente 'attivita di pasticce-

re, panificatore e pizzaio-
lo. Un mestiere per il qua-
le servono competenze e
professionalita”. E infatti
impossibile improvvisarsi
per questo l'agenzia for-
mativa ha aperto le iscri-
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zioni ad un corso indispen-
sabile a ottenere la qualifi-
ca con la quale poi affac-
ciarsi nelle attivita alla ri-
cerca di lavoro. “Abbiamo
soci che ci contattano con-
tinuamente con l'urgenza

di assumere personale. I
settori dei bar e dei risto-
ranti sono quelli che du-
rante la pandemia hanno
subito piu di altri le restri-
zioni e c'¢ stato chi ha cer-
cato altre occupazioni.
Adesso con le riaperture e
con la prospettiva di torna-
re alla normalita ecco che
i pizzaioli, i pasticceri e i
panificatori sono ricerca-
tissimi”.

Volonta e voglia di impara-
re sono quindi le carte da
giocarsi per chi & in cerca
di un'occupazione. “Sono
aperte fino al 5 novem-
bre” spiega Chiara Crocia-
ni “le iscrizioni per parteci-
pare al corso di formazio-
ne gratuito 'Macina'. Una
preziosa opportunita che
permettera ai corsisti di ot-
tenere la qualifica di ad-
detto alla lavorazione e al-
la commercializzazione
dei prodotti della panifica-
zione e della pasticceria”.
11 corso di formazione pre-
vede 900 ore di lezione di
cui 600 di lezione pratiche

svolte nel laboratorio del-
la cucina di via Spallanza-
ni e 300 ore di stage all'in-
terno di imprese del setto-
re dove iniziare a confron-
tarsi con il mestiere e pren-
dere contatti preziosi per
avviare un rapporto lavo-
rativo.

1l corso “Macina” & orga-
nizzato dall'agenzia forma-
tiva Cescot di Confeser-
centi in partenariato con

le iscrizioni per partecipa-
re al corso professionale
della durata di 110 ore, di
cui 60 in aula e 50 di stage.
“Il corso di formazione ¢ a
pagamento” puntualizza
Crociani “ed e aperto a
maggiorenni in qualsiasi
posizione occupazionale
con buona conoscenza
della lingua italiana. I do-
centi insegneranno le tec-
niche di impasto e stesu-

ra, di con-

Chiara Crociani (Cescot):
“Abbiamo soci che ci contattano
per P'urgenza di assumere”

dimento e
cottura e
la prepara-
zione di fo-
cacce, piz-

Formaimpresa Srl ed é fi-
nanziato con le risorse del
Por Fse della Regione To-
scana ed e riservato a mag-
giorenni, disoccupati,
inoccupati o inattivi, resi-
denti o domiciliati in un
comune della Regione To-
scana che abbiamo adem-
piuto all'obbligo di istru-
zione. Per gli aspiranti piz-
zaioli invece sono aperte

ze, calzoni
e panzerotti utilizzando
varie tipologie di farina so-
lo per fare alcuni esempi”.
Le lezioni si svolgeranno
all'interno della scuola di
cucina “Chef al 17” in via
Spallanzani 17. Per infor-
mazioni e iscrizioni contat-
tare: Marco Billi tel
0575984312 mail: ce-
scot.arezzo@confesercen-
ti.ar.it.
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