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In via Spallanzani il laboratorio di formazione di Confesercenti con aula modello “Masterchef”

A scuola di cucina da “Chef al 17

di Alessandro Bindi

AREZZ0 i aiza

il sipario
B Ecco laricetta di Confesercenti per da-  su “Chef 17”
re una risposta alla formazione nel settore ll sindaco
della ristorazione e del food. Inaugurata, Alessandro
ieri mattina, la scuola di cucina “Chef al Ghinelli
17” in via Spallanzani al civico 17. L’agen- ha tagliato
zia formativa Cescot di Confesercenti ha il nastro
presentato i locali della struttura innovati- elatorta
va. Sono 16 le postazioni alla quale si ag- dando il via
giunge quella del docente che danno for- all'attivita
ma all’aula modello “Masterchef”. Unma- dellaboratorio
xi laboratorio super attrezzato con ciascu- di formazione
na postazione dotata del necessario per presentato
poter imparare a lavorare nelle cucine di da Cescot

pizzerie, ristoranti, forni e pasticcerie, al
quale si aggiunge I'aula con 25 postazioni
dalle quali gli studenti possono seguire il
docente che spiega da una postazione la-
boratorio dimostrativo. A completare la
scuola ci sono gli spogliatoi per gli studen-
ti, la reception e i servizi. In totale sono
200 metri quadrati. Uno spazio polifunzio-
nale, ampio e ben attrezzato, per ospitare
corsi ed esercitazioni pratiche legati al
mondo della ristorazione. “Una vera rispo-
sta al settore della ristorazione e del food”
ha detto il direttore Mario Checcaglini “do-
ve ¢ crescente I'offerta occupazionale. Dal
2010 Confesercenti Arezzo, tramite Cescot
la propria agenzia formativa accreditata
dalla Regione Toscana, eroga percorsi for-
mativi per le attivita ristorative e ricettive.
Vantiamo 14.000 ore di formazione, 130
corsi e oltre 2000 utenti formati”. “Dopo
anni di esperienza maturata nel campo”
ha spiegato Chiara Crociani direttore
dell’Agenzia Formativa Cescot “abbiamo
concretizzato il nostro impegno investen-
do in una vera e propria scuola di cucina
indirizzata ai giovani interessati a ottenere
le qualifiche ma anche a chi gia lavora nel
settore e ha bisogno di aggiornarsi o perfe-
zionarsi nell'universo della ristorazione.
In aula e in cucina saranno svolte lezioni
per corsi di qualifica professionale per la
cucina, panificazione, pasticceria, pizzaio-
lo”. Alla presentazione c’erano anche Ma-
rio Landini presidente di Confesercenti
Arezzo, Massimo Boncompagni presiden-
te dell’area aretina di Confesercenti, Luca
Lischi per 'assessorato all'istruzione, for-
mazione e lavoro della regione Toscana, il
sindaco Alessandro Ghinelli, il presidente
regionale dell’associazione cuochi Rober-
to Lodovichi e il presidente provinciale
dell'associazione cuochi Gianluca Drago.
Apprezzamenti sono arrivati dall'assesso-
rato all'istruzione, formazione e lavoro del-
la regione Toscana. “Apprezziamo il labo-
ratorio” ha dichiarato Luca Lischi respon-
sabile della segreteria dell'assessore Cristi-
na Grieco “realizzato da Confesercenti. E
la giusta chiave per dare una risposta for-
mativa e occupazione ai giovani”.




